ZAVELSTEIN

WANDERHEIM

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr, Sie hier im Wanderheim Zavelstein
begrifRen und kulinarisch verwdhnen zu durfen.

Das Wanderheim gehort dem Schwarzwaldverein der
Ortsgruppe Calw und wurde 1953, kurz nach dem
zweiten Weltkrieg, von den Vereinsmitgliedern
aufgebaut. Wir, die Familie Berlin, pachteten das
Wanderheim als erste Station unserer Selbststandigkeit
von 1989 his 1994 und erneut seit August 2005 bis zum
heutigen Tage. Das Wanderheim liegt in einer der
schonsten Naturparkregionen des Naturparks
Schwarzwald Mitte/Nord und bietet die idealen
Voraussetzungen fir viele gemitliche Stunden mit
schwabischen Spezialitaten in netter Gesellschaft.

Unsere Mitarbeiter:innen im Wanderheim sind gut
ausgebildete Fachkrafte. Einige haben ihre Ausbildung
in unserem Hotelbetrieb gemacht und sind schon seit
vielen Jahren bei uns beschéftigt. Als Familienbetrieb
gehdren unsere Mitarbeiter:innen zu unserer
vergroRerten Familie und werden von uns geachtet und
wertgeschatzt. Sie geniel3en unser vollstes Vertrauen
und unsere Unterstitzung.

Bitte behandeln Sie unser Team mit Respekt,
Freundlichkeit und Wertschatzung. Jedes einzelne
Teammitglied wird es Ihnen danken und Sie mit einem
Lacheln im Gesicht herzlich gerne umsorgen. Sollte mal
etwas nicht zu lhrer Zufriedenheit sein, teilen Sie uns dies
bitte umgehend mit.

Wir, Familie Berlin, haben stets ein offenes Ohr fir Sie:

Elisabeth Réber-Berlin
07053 9294-0
e.roeber-berlin@berlins-hotel.de

In unserem Wanderheim Zavelstein geniel3en Sie regionale ,,Schmeck den Siiden“-Kuche aus
Baden-Wirttemberg sowie die feine Kiiche der Naturpark-Wirte.

& Die Hauptprodukte fiir die Gerichte mit dem Naturparksymbol stammen alle aus dem Naturpark
Schwarzwald Mitte/Nord.
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SCHWABISCH | ZUNFTIG | GUT

Salatplatte ,,Schone Schwabin® AIFIHITIN
Rohkost- & Blattsalate, Kartoffelsalat & CroGtons mit in Ei gebratenen Maultaschen

Gaisburger Marsch AIFIHIN
Deftiger Eintopf mit Siedfleisch, Gemiise- & Kartoffelwirfeln,
haugemachten Spatzle, Zwiebeln & kraftiger Brihe

Simmozheimer Heckengau-Linsenteller AIHITIN
mit Saiten- & grober Bauernbratwurst, dazu hausgemachte Spéatzle

3 hausgemachte Maultaschen nach traditionellem Rezept von Rolf Berlin
mit Zwiebelschmelze, dazu Rohkost- & Blattsalate, Kartoffelsalat & CroGtons AIFIHITIN

Wanderheim Wirts-Leibgericht AIFI!
3 hausgemachte KroneLamm-Maultaschen mit Zwiebelschmelze auf sauren Kutteln

3 hausgemachte pikante Wildkl6Rchen in WacholderrahmsoRe AIFIHITIKILIN
mit hausgemachten Spatzle, frischen Steinchampignons und Preiselbeer-Birne

Handgeschabte, gerdstete Leberspatzle mit Majoran AIHITIN
in Ei und Zwiebeln gebraten, dazu Rohkost- & Blattsalate, Kartoffelsalat und Crodtons

2 panierte Schnitzel vom Schweineriicken AIFIHITIN
mit hausgemachten Spéatzle und feiner Rahmsol3e
oder mit Rohkost- & Blattsalaten, Kartoffelsalat und CroGtons

Schwabischer Zwiebelrostbraten vom Weiderind | medium gebraten AIHIKIN
mit hausgemachten Spéatzle und RotweinsoRRe

Hausgemachtes Bratforellenfilet | kalt | im Sesamfladen ©IFIHITY
mit Dill-Sauerrahmdip, Gurke, Zwiebelringen

SCHWABISCH-LECKER OHNE FLEISCH

3 Gemise-Maultaschen AIH1!
mit geschmelzten Zwiebeln, Rohkost- & Blattsalaten, Kartoffelsalat & CroGtons

Salatplatte ,,Schaferin® A GOV [FIHITIN
mit Rohkost- & Blattsalaten, Gurken, Zwiebelringen, Kalamata Oliven,
Feta der Kaserei Lesbos, Crodtons, Brot & Butter

Vegetarischer Heckengau-Linsenteller mit hausgemachten Spatzle AIH 1IN

Frische Steinchampignons in SahnesoRe * AIFIHIN
mit hausgemachten Semmelknddeln und frischem Schnittlauch

Fetakase aus Lesbos im Sesamfladen A®o)[FIHIIIN
mit Gurke, Zwiebeln, Rucola und Oliven-Basilikum-Pesto

Schwabischer Kaiserschmarrn mit Apfelmus, Zimt & ZuckerAIFIGIK

*€ 17,20

€ 13,20

*€ 16,60

*€ 18,40

*€ 18,40

€ 20,60

€17,70

*€ 20,50
*€ 22,50

*€ 26,50
€ 16,90

*€ 18,40

*€ 18,80

€ 13,20

*€ 18,40

€ 15,40

*€ 9,90

Die mit * gekennzeichneten Produkte bereiten wir, unter Abzug von € 2,00 gerne als kleine Portion zu.
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LECKERES VORWEG

Salatschiissel AIHITIN
mit Rohkost- & Blattsalaten, Kartoffelsalat & Croltons

Schwabische Maultaschensuppe AIHIHN
HERZHAFTES ZUM VESPERN

Hausgemachte Wanderer-Siilze im Weckglas A G IFIHI!
mit Schnittlauch-Vinaigrette, dazu Brot

Wurstsalat ,,StraBburger Art“ aus Lyoner & Schinkenwurst A Go)IFIHI
in Essig-Ol-Marinade, mit Kasestreifen, Zwiebelringen, Brot & Butter

Sommenhardter Vesperkase A GV IFIC
Herzhafter Hartkdse aus Sommenhardt | 200 g, mit Zwiebelringen, Brot & Butter

1 Paar Saitenwirste | warm A ®oYIFIGIH
mit Kartoffelsalat & Senf
oder mit Brot, Butter & Senf

1 Paar geraucherte Bauernbratwirste | warm oder kaltA B0 IFIGI!
mit Kartoffelsalat & Senf
oder mit Brot, Butter & Senf

FUR UNSERE KLEINEN KONIGE VOM ZAVELSTEIN | BIS 10 JAHRE

Hausgemachte Spatzle mit RahmsoRe AIFIHIKIN

Kleines paniertes Schnitzel mit hausgemachten Spatzle und RahmsoRe AIFIHIKIN
1 KroneLamm-Maultasche in der Briihe AIFIHIN

2 Kartoffelpuffer mit Apfelmus, Zimt & Zucker AN

Kindereis | 2 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahnehaubchen A HiPre) IFIG

WANDERHEIM-DESSERTKARTLE

Bauernhof-Eis

Vanilleeis F | Schokoladeneis " | Erdbeersorbet Kugel

Sahne Portion
SchokoladensoRe F Portion
Eierlikor ¥ Portion

3 Kugeln Bauernhof-Eis nach Wahl A ®eee)IFIG
3 Kugeln Bauernhof-Eis nach Wahl mit Sahne A (Hippe) IF1G

Schwarzwald-Becher A (Hippe) [F| G
Vanille- & Schokoladeneis, marinierte Sauerkirschen, Kirschwasser,
Sahne & Schokostreusel

Beerenbecher AHPPe) IFIC | ohne Alkohol
Vanilleeis, Erdbeersorbet, eingelegte Waldbeeren & Sahne

Schwarzwalder Kirschtorte AIFIKIN

€ 5,30
Blechkuchen nach TagesangebotAIFIGIN Stuick
Sahne* Portion

Eiskaffee A(Hirpa) IFIN. 111 2 Kugeln Vanilleeis, kalter Kaffee & Sahne

Eiskschokolade A®rre)IFIN | 2 Kugeln Vanilleeis, kalter Kakao & Sahne

€ 7,60

€5,80

€12,90

*€ 13,20

€ 11,00

€9,90
€9,30

€ 11,00
€ 10,50

€5,40
€ 9,50
€5,40
€5,40
€ 5,50

€250
€ 0,60
€1,70
€2,80

€ 6,00
€ 6,50

€7,70

€7,20

Stick

€ 4,20
€ 0,60

€ 6,50
€ 6,50



OFFENE WEINE
GENUSS-TIPP:

Wanderheim-Rotwein-Cuvée X | Weingut Emil Bauer, Pfalz

Cabernet Sauvignon, Merlot & Barbera | Holzfass ausgebaut

0,251 €8,00 0,751 €22,90

Waldulmer Spatburgunder Rotwein trocken ,Wilde Sau*®

Waldulmer Pfarrberg 2020

0,251 €8,00 0,751 €22,90

Mdller-Thurgau ¥ | Baden-Baden 0,251 €5,50
Riesling ¥, trocken | Baden-Baden 0,251 €6,00
Grauer Burgunder X, trocken | Baden-Baden 0,251 €6,00
Spatburgunder WeiBherbst ¥ | Baden-Baden 0,251 €6,00
Spatburgunder ¥, trocken | Baden-Baden 0,251 €6,50
Lemberger K, trocken | Weingut Sonnenhof 0,251 €6,50
Trollinger-Lemberger X, trocken | Weingartner Cleebronn/Gliglingen 0,251 €6,50
Weinschorle ¥ 0,251 €4,50
Most | Most-Schorle 0,251 €4,50

NATURPARK SCHWARZWALD

MITTE/NORD

WISSEN WO’S HERKOMMT | AUSZUG UNSERER LIEFERANTEN

Fleisch fur Rostbraten, Schnitzel
& Vesperspezialitaten
Metzgerei Glasstetter | Malsch

Brat fur Maultaschen
Metzgerei Seeger | Oberhaugstett

wild
Heimische Jagd

Gefligel und Leber fir Leberspatzle
Familie Nothacker | Neubulach-Liebelsberg

Eier
Geflugelhof Schwammle | Neubulach-
Liebelsberg

Kartoffeln
Familie Wahl | Breitenberg,
Familie Hamberger | Emberg

Kuchen & Torten
Konditorei Talblick | Schomberg

Bauernhof-Eis
Haselstallerhof | Gultlingen

Milch und Sahne
Schwarzwaldmilch | Freiburg

Kaffee
Seeberger | Ulm

Mineralwasser, Genusslimonaden & -schorlen
Teinacher Mineralbrunnen | Bad Teinach

Edelbréande & Likore
Brennerei Mast | Sommenhardt

Biere
Hochdorfer Kronenbrauerei | Nagold




ZUM ANSTOSSEN & GENIESSEN

Aperol Spritz 141K | Aperol, Rieslingsekt KroneLamm-Edition | Tafelwasser €7,50
Lillet Wild Berry 2| Lillet blanc, Schweppes Wild Berry € 8,00
Hibiskus-Spritz 1° | alkoholfrei | Hibiskus-Sirup, Tonic Water, Beeren, Limette € 8,00
GETRANKE
ALKOHOLFREIE GETRANKE VON TEINACHER
still | medium | classic 0,751 €5,00
SiuRer Sprudel 0,51 €3,60
St(ra(?nltjesﬁl'inr]11(§tr3aal\(/?'(na e | Johannisbeere Hocl),\:)c?eh €420 HOCHDORFER BIERE
i i -Minz i -Holu A
Mango-Maracuja-Orange | Rhabarber-Mirabelle Goldkrone vom Fass | Radler A 031 €3,60
Teinacher Eistee Pfirsich 0331 €420 GColdkronevom Fass|Radler® 0,51 €4,40
Apfelsaftschorle 0331 €420 Hefeweizen vom Fass # 0,31 € 3,80
Apfelsaftschorle 0.75| €690 Hefeweizenvom Fass* 0,51 €4,90
Apfel-Johannisbeerschorle 0331 €420 Pilskronevom Fass” 0,31 €3,90
Cola-Mix 21411 0.33| €420 Pilskronevom Fass* 051 €5,00
) ’ ’ Helles Lagerbier A 0,51 € 4,80

ALKOHOLFREIE GETRANKE Kristallweizen | Weizen dunkel 20,5 | €4,80
Tafelwasser mit Kohlenséaure 0,31 €240 Cola-Weizen 0,31 € 3,80
Tafelwasser mit Kohlenséaure 0,51 €3,40 Cola-Weizen 0,51 €4,90
Zavelsteiner Leitungswasser 0,31 € 2,20 Naturradler Zitrone # 0,331 €4,30
Zavelsteiner Leitungswasser 0,51 €3,00 Alkoholfreies Bier# 0,331 €4,20
Holunderbliten-Schorle 0,31 €2,90 Alkoholfreies Hefeweizen # 0,51 €4,80
Holunderbliiten-Schorle 0,51 €4,00
Fanta 21416120 0331 €420 SPIRITUOSEN .
Coca-Cola | zero 2141611011 0331 €420 Schnépse vom Altjérgenhof in Sommenhardt

2 ““ Williamsbimne | Kirschwasser 2cl  €3,50
HEISSGETRANKE Obstler 2 cl € 3,00
GroRe Tasse Kaffee ! | entkoffeiniert € 3,50 Mirabelle 2cl € 3,70
Milchkaffee 111F € 4,40 Himbeergeist 2cl € 3,50
Cappuccino *IF € 4,20 Zavelsteiner Burggeist 2cl €3,10
Espresso ! €290 Blutwurzel 2cl € 3,00
Latte Macchiato * €4,80 Krokuswiesen-Heu 2cl € 3,00
HeiRe Schokolade F €4,40
HeiRe Schokolade mit Sahne F €4,80 FemetBranca|Underberg — 2cl €420
Glas Tee | Ronnefeldt € 3,00 Jagez_rrpelster | Ramazotti 2cl €4,20
Schwarz * | Grin | Kamille | Pfefferminz | Krauter Eierlikor 2cl €3,00
Rooibos | Friichte | Fenchel | Hagebutte
Glas Tee *mit Rum | 4 cl €7,20



